新竹縣仰德高級中學 104學年度校外研習心得
研習人員：葉佳美 
ㄧ、研習名稱： 104年技術型高級中等學校餐旅群科中心學校飲料調製之與水共生的藝術承續專業知能研習
二、研習時間：自104年10 月1日至104年10月1日，計1天。

三、研習內容綱要：
邀請世界調酒冠軍王偉勳老師，分享學習過程與經歷，以及創設邑饌餐飲管理顧問股份有限公司之源由及發想，展現對餐飲的熱忱，分享餐飲業目前之現況。
說明茶蜜花草果酒概論與演繹及創新美學應用示範並進行實地操作。
四、研習心得：
透過王偉動老師的經驗分享，了解到對於一個職業的執著與熱忱就能成功，凡事沒有不勞而獲，只有用心與毅力才能成就大事；亦能提攜後輩與指導在餐飲業發展。
   說明飲調業現狀，及各種雞尾酒之典故與觀念澄清，使從事教職的我更能在教學中有展獲，並將正確的之調製方式與食材之應用運用在教學上；除此之外，也學習到正確飲酒方式與品酒概念，實在受益良多。
對於茶的認識與沖泡亦有所介紹，並能從中了解茶也在調酒的應用與所發展出的飲品。
研習條黏貼處（請以影本黏貼）
